Piwnice winne w Hercegkut ; . B
koto Sarospatak ¥ < - [ -
4 - ) h- y i



- g

TOKA]
W Rrainie mgty,
WU qna’w Lfurminta

W 2002 roku jeden z najwybitﬁiéé?ﬁéﬁa;ﬁ@ i’&;t:gowych, bedacy u szczytu popularnosci,
Peter Gabriel wydat kolejna ptyte solowa Up. Znalazt sie na niej pigkny, refleksyjny utwér More
than this. Refren zawiera stowa: More than this, so much more than th'is,' there is something
else there (Wiecej niz to, o wiele wiecej niz to, jest tam jeszcze cos wiecej). Ijlaczego
przywotuje te piosenke wtasnie tu, w reportazu o Tokaju?"Poniewaz przychodzi mi do gtowy
zawsze, gdy mysle o stereotypach, jakie wcigz fun_l_@onujq w naszym kraju w postrzeganiu tego
niezwyktego regionu winiarskiego. Najpowszechniejszym jest ten, ze tokaj to wino wytacznie
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stodkie. A przeciez - more than this...
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Sa miejsca, ktére istnieja jednoczesnie w swiecie
geografii i legendy. Tokaj pachnie historig, mo-
krym tufem wulkanicznym, jesienng mgla i wi-
nem dojrzewajacym w podziemnych piwnicach
od setek lat. To region, ktéry od wiekéw fascyno-
wal monarchéw, poetéw, kupcéw i podréznikéw.
Region, o ktérego najstynniejszym winie, czyli
aszid, Ludwik XTIV miat powiedzieé: ,wino kréléw
i krél win”.

Dzi$ Tokaj przezywa renesans — juz nie tylko
jako zrédto legendarnych stodziakéw, ale takze jako
jedno z najbardziej ekscytujacych miejsc /ifesy-
levwych Europy Srodkowej. Stat si¢ kierunkiem dla
ludzi szukajacych czegos wigcej niz instagramowej
rolki. To miejsce o niezwyklej autentycznosci — su-
rowe, melancholijne, pelne ciszy, mgiet, matych
winnic i niespiesznej gastronomii. W czasach, gdy
wiele regionéw winiarskich $wiata wyglada podob-
nie, Tokaj zachowat wlasna osobowos¢. To wlasnie
ona czyni go dzis tak fascynujgcym.

Stworzony przez wulkany

Lubie¢ wjezdza¢ do Tokaju od zachodu, jadac
z Budapesztu albo z Egeru. Ze stolicy Wegier to
250 km autostrads, z Egeru juz znacznie blizej,
zaledwie godzina drogi. Z daleka widac ciggnace
si¢ na horyzoncie pasma wzgérz, to obietnica
schowanych w nich winnic. W Szerencs przejez-
dzamy przez symboliczng kamienng brame do
Tokaju. Tuz obok niej, po prawej stronie drogi, stoi
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fakaj-Hedpaliy:

Tomasz Witkowski
0d 10 lat zwigzany
z krakowska firma
2Bratanki/
/Wegierskie Wina.
Uwielbia podrézo-
waé na Wegry, by
spotykaé sie

z winiarzami,
odkrywaé nowe
winnice i bra¢ udziat
w imprezach
winiarskich.
Ulubione wina:
cabernet franc

z Vlillany, olaszrizlin-
gi z Egeru i tokajskie
furminty.

tablica informujaca o przynaleznosci regionu do $wiatowego dziedzic-
twa UNESCO. Tokaj zostat wpisany na te liste w 2002 roku.

Jedziemy jeszcze kawalek prosto, przed nami rondo, a za nim juz za-
czynajg sie pierwsze wzgdrza i pierwsze winnice. Te naleza do jednego
z najwazniejszych producentéw — firmy Disznékd. Charakterystyczna
biala kapliczka na wzgérzu, warto na chwile sie tu zatrzymac i podejsé
pod gére, widok jest stad przepyszny.

Jestesmy juz bardzo blisko serca regionu — Mad. To wlagnie tu, na
okolicznych wzgérzach znajduja si¢ najlepsze, najcenniejsze parcele,
wéréd nich najbardziej emblematyczne Wzgérze sw. Tomasza (Szent
Tamas-hegy). Na szczycie zwykle mocno wieje, ale za to widok nieza-
pomniany. Daleko na zachodzie majacza wzgérza Mitry (jednego z 22
regionéw winiarskich Wegier), na péinocy rozciaga si¢ nieodlegle pa-
smo Gér Zempleriskich (to tu pozyskiwane sa dgby, z ktérych powsta-
ja najlepsze beczki do lezakowania wina). A na poludniu? Na potudniu
nie ma zupelnie nic, plaska réwnina, ktéra ciagnie si¢ stad az do granic
Serbii. Puszta. Réznica pozioméw miedzy podnézem Tokaju a tere-
nami odlegtymi stad o kilkaset kilometréw wynosi zaledwie 12 metréw!
Kiedys byt tu ocean, wypetniajacy cata obecng Nizine Panoriska.

Dlaczego Tokaj jest tak wyjatkowy? Bo tu skupita si¢ cata dziatalnos¢
wulkaniczna regionu. Dzi$ kazde jedno wzgérze to wygasty wulkan. Ile ich
jest? Blisko 400. Miliony lat temu pokryly teren laws i popiotem. Gleby,
ktére powstaty na bazie dawnych wygaslych wulkanéw, tez sa wyjatkowe
—dominuja tufy wulkaniczne, andezyt, ryolit, less i glina. Dzieki temu wina
z Tokaju maja specyficzng mineralno$é, stong $wiezoé¢ i napiecie, ktérego
trudno szukaé gdziekolwiek indziej. To bardzo wazny element miejscowe-
go ferroir. W wielu wytrawnych furmintach mozna wyczu¢ niemal sfong
$wiezo$¢, przypominajacg wielkie wina z Chablis czy Alzacji.

Druga arcywazna rzecz to siec rzek i mokradet — caly region koncen-
truje si¢ w miejscu spotkania Bodrogu i Cisy. Trzecim i bodaj najwazniej-
szym skarbem jest niezwykty mikroklimat. Jesienne mgly unoszace si¢ nad
rzekami sprzyjaja rozwojowi Botrytis cinerea— stynnej ,szlachetnej plesni”.
"To ona odpowiada za powstawanie legendarnych win aszu. Jesienig poran-
ki bywaja tu chlodne i wilgotne, a popoludnia cieple i sfoneczne. Wino-
grona podsuszajg si¢ na krzewach niczym rodzynki, koncentrujac cukier,
kwasowos¢ i aromaty. To proces niemal magiczny —i catkowicie naturalny.




ODKRYWAJ SWIAT WINA
Z SUBSKRYPCJA

Caly region jest niezwykle malowniczy. Winnice wspinajg si¢ po falu- 0D LEWEJ:

Stara mapa

jacych zboczach, ukryte pomigdzy nimi $pia mae miasteczka o pastelowych o0y “panorama

fasadach, a pod ziemig ciagna si¢ kilometrami kamienne piwnice wykute  tokajskich winnic,

w tufie wulkanicznym. Dz Tokaj pozostaje jednym z najbardziej natu- W tle miasteczko
., .. . . I L. Tokaj i rzeka Cisa

ralnych regionéw winiarskich Europy. Nie ma tutaj gigantycznych winnic,

sieci autostrad ani przesadnej turystyki, a w wielu miejscach krajobraz

wyglada niemal identycznie jak sto czy dwiescie lat temu.

Najstarsza apelacja Swiata?

Historia Tokaju jest jak powies¢ historyczna, ktéra zaczyna sie co najmniej
w XII wieku. Po najazdach mongolskich krélowie wegierscy zaprosili
osadnikéw z Wioch 1 Walonii, a ci przyniesli ze soba zaawansowang jak
na tamte czasy wiedz¢ o uprawie winorosli. Stawa i legenda regionu za-
czela si¢ jednak w wieku XVI. To wtedy, prawdopodobnie przypadkiem
odkryto aszi. Winobranie opézniono z powodu wojny, a grona zostaty
zaatakowane przez szlachetng plesi. Okazato si¢ jednak, ze powstate z ich
udziatem wino ma niezwykla koncentracje, stodycz i aromaty. Tak roz-
poczela sie historia jednego z najstynniejszych win $wiata.

W handlu tokajem bardzo duzg rol¢ odegrali polscy kupcy, ktérzy
pojawili si¢ tu okofo roku 1550. Przez stulecia beczki transportowano wvia
Karpaty do Krakowa, Warszawy i Gdariska. Polacy maja tez udzial w ter-
minologii winiarskiej Tokaju: wegierskie stowo szamorodni pochodzi od
naszego samorodny, czyli ,naturalnie urodzony”. Dotyczy ono wina, kt6-
re powstaje z calych gron zawierajacych jagody zaréwno dotkniete szla-
chetng plesnia, jak i zdrowe, lub z gron calkowicie dotknietych szlachet-
ng plesnig, ktdre jednak nie wysuszyly si¢ na tyle, by mozna je bylo wy-
korzysta¢ do produkeji aszi. Dzigki kr6tszemu lezakowaniu w debowych
beczkach niz aszd (minimum sze$¢ miesiecy) i $wiezemu, bardziej owo-
cowemu stylowi, szamorodni jest chwalony za wieksza wszechstronnos¢
i przystepnosé cenows niz jego w pelni szlachetno-stodki odpowiednik.

W 1571 roku, w dokumentach rodziny Garay po raz pierwszy pojawi-
fa si¢ pisemna wzmianka o aszd. W XVIII wieku Tokaj stat si¢ jednym *V;‘SIEEISEI?RZYNI:(E 91
z najbardziej prestizowych regionéw winiarskich Europy. W 1737 roku CYKLICZNEJ
cesarz Karol VI wydat dekret wyznaczajacy granice regionu oraz reguluja-
cy produkcje win — wielu historykéw uwaza to za pierwszy na $wiecie no-
woczesny system apelacyjny z klasyfikacja winnic, ktéry powstat wezesniej
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niz nowoczesne apelacje Bordeaux i Burgundii.
Aszii zaczglo trafia¢ na wielkie dwory i stalo sie
synonimem luksusu. Sprowadzali je Habsburgo-
wie, Romanowowie i Burbonowie. Podobno car
Piotr Wielki utrzymywat state dostawy tokaj-
skiego wina do Petersburga, a transporty byty
chronione przez specjalne jednostki wojskowe.
Do wielkich admiratoréw tego trunku nalezeli

W TOKAJU NAJLEPIEJ Z PRZEWODNIKIEM

Nie jest tatwo odkryé samemu wszystkie atrakcje regionu, warto to zrobié

z kim$ niezwyktym. Gergely Somogyi to absolutna skarbnica wiedzy i encyklo-
pedia tokajska w jednym. Cztowiek renesansu, wszechstronny specjalista,

no i posiadacz imponujgcych waséw. Nie tylko organizuje i gosci prywatne
wycieczki winiarskie do Tokaju, ale takze pracuje jako kontraktowy steward
win dla kilku regionalnych winnic, prowadzi réwniez portal informacyjny

o Tokaju pod adresem www.expertise.tokajtoday.com. Czesto wystepuje
jako anglojezyczny ekspert, przewodnik i ttumacz dla dziennikarzy, ktérzy

Beethoven i Goethe.

Potem przyszty dla Tokaju cigzkie czasy. Za-
czelo si¢ od filoksery, ktéra przyszla w 1886
roku i takze tu zdziesigtkowala uprawy. W cig-
gu 10 lat blisko 90% upraw winorosli po prostu
obumarlo. W XX wieku region przezyt drama-
tyczne zatamanie. Obie wojny $wiatowe, a po nich 45 lat komunizmu
i masowej produkeji na rynki bloku wschodniego niemal zniszczyly
reputacje Tokaju. Przez dekady kojarzy? si¢ bardziej z eksportowym
stodkim winem niz z wielkim zerroir. Dopiero po 1989 roku rozpoczela
sie odbudowa jakosci. Do regionu wrdcili prywatni producenci, pojawi-
li si¢ inwestorzy z zagranicy i mlodzi winiarze, ktérzy zaczeli interpre-
towac Tokaj na nowo. Odrestaurowano historyczne parcelacje i ponow-
nie skupiono si¢ na ferroir oraz rzemiosle. ,Nowy” Tokaj zaczat odcho-
dzi¢ od masowej produkcji na rzecz nizszych plonéw, precyzyjnej wini-
fikacji, pojedynczych dziatek, a przede wszystkim na rzecz win
wytrawnych. Dzi§ region zyje na dwéch biegunach: miedzy historycznym
stodkim aszti a nowoczesnym, wytrawnym furmintem. To wiasnie ten
drugi zmienil postrzeganie regionu na $wiecie.

Nowa twarz Tokaju

Od wielu lat sprzedaz win stodkich na swiecie spada. Ludzie szukaja wy-
trawnych, $wiezych, aromatycznych, ktérych da sie wypic wigcej niz jeden
kieliszek, idealnych do pairingu w gastronomii. Fakty sg takie, ze Tokaj
nie mialby szans na przetrwanie, gdyby nie odkryl potencjatu win wy-
trawnych, ze szczegélnym naciskiem na furminta. Dlaczego wlasnie fur-
mint? Bo to szczep o niezwykle wysokiej kwasowosci, ogromnym poten-
cjale dojrzewania i zdolnosci do oddawania zerroir. Wytrawne furminty
s3 mineralne, teksturalne, pelne napiecia i wibracji, czgsto fermentowane
w beczkach, a przede wszystkim niezwykle eleganckie. Jednoczesnie fur-
mint najlepiej nadaje si¢ do botrytyzacji, dlatego aszi powstaja gléwnie
z niego. W najlepszych wytrawnych interpretacjach furminty przypomi-
naja potaczenie rieslinga, chenin blanc i biatych burgundéw. To whasnie
dzigki nim Tokaj zainteresowat miodsze pokolenia sommelieréw, szefow
kuchni i wlascicieli wine baréw. Przez ostatnie dwie dekady wytrawny
furmint stat si¢ symbolem nowoczesnego Tokaju. A jeszcze 20 lat temu
prawie nikt takich win nie robil. Kiedy w 2004 roku chciano zorganizo-
waé w regionie konkurs win wytrawnych, okazalo sig, ze jest za mato
producentéw, by w ogdle dato si¢ co$ poréwnac.

Jednym z najbardziej legendarnych winiarzy Tokaju jest Istvin Szep-
sy senior. To wlaénie on na poczatku trzeciego millenium rozpoczat pro-
dukcje wytrawnych furmintéw. Dzi§ szczep ten stanowi %5 ogélnego
arealu nasadzeri, a Istvin Szepsy junior, ktry przejat prowadzenie firmy
po ojecu, znakomicie podsumowat role furminta dla dzisiejszego Tokaju,

odwiedzajg Tokaj, aby pisac artykuty o winie i/lub podrézach dla miedzynarodowych mediéw, takich
jak ,,Decanter” czy ,National Geographic Traveler”. Zajmuje sie réwniez wyszukiwaniem lokalizacji

i doradztwem dla zagranicznych fotograféw dokumentalnych i ekip filmowych realizujgcych zdjecia
w regionie. W 2019 roku prowadzit mistrzowski Tokaj Masterclass na Forum Polska-Wegry w Starym
Saczu. Naprawde nikt nie pokaze wam lepiej Tokaju od tego przesympatycznego Wegra.

poréwnujac go do Inuitéw, ktérzy byli jedyna grupa zdolng przystosowaé
sie do trudnych warunkéw ziemi, na ktérej mieszkali. Z furmintem jest
doktadnie tak samo, zdecydowanie najlepiej radzi sobie na wymagajacym
wulkanicznym Zerroir.1 z cata pewnoscia mozemy to powiedziec glosno
i dobitnie — jest jednym z najbardziej fascynujacych bialych szczepéw
Europy. Kiedy sprébujemy wytrawnego furminta, z pewnoscig poczujemy
aromaty zielonych jablek, gruszek, cytruséw, mokrego kamienia, dymu.
A wwersji stodkiej pojawig si¢ morele, midd, skérka pomarariczy, suszo-
ne owoce, karmel. Céz za réznorodnos¢!

Oczywiscie Tokaj to nie tylko furmint. Aby na butelce wina mozna byto
napisa¢ Tokaji (pochodzace z Tokaju), musi by¢ ono wyprodukowane z do-
zwolonych szczepdw, a jest ich szes¢. Opréez furminta najwicksza role
odgrywaja dwa. Harsleveld jest bardziej aromatyczny, mickki i kwiatowy,
czgsto uzywany w blendach do aszd. Dodaje winom elegancji oraz nut
biatych kwiatéw i kwiatéw lipy (licie tej odmiany przypominaja liscie tego
drzewa, stad pochodzi jej nazwa). Sargamuskotdly, czyli z6tty muskat, to
odmiana znana w wielu krajach na catym $wiecie i tak jak wszgdzie doda-
jaca aromat6éw kwiatu pomarariczy, cytruséw i przypraw. W tym miejscu
ponownie chciatbym przywota¢ Istvina Szepsyego juniora, ktérego po-
réwnania sg niezwykle ciekawe i trafne. Wedlug niego muskat przypomi-
na kota, bo jest troche niezalezny i sam decyduje, czy odptaci¢ winiarzowi
zawlasciwe traktowanie dobrymi owocami. Za to furmint jest jak najwier-
niejszy pies — prowadzony do$wiadczong reka winiarza zawsze si¢ odwdzie-
czy. W regionie spotyka si¢ réwniez, cho¢ coraz rzadziej trzy inne szczepy:
zéte, kvérszl6 i kabara. Ale to furmint decyduje o sprzedazy i eksporcie.

Aszu - legenda weiaz zywa

Nie ma chyba w Tokaju producenta (a jest ich ponad 200), ktéry nie
robitby wlasnej wersji, cho¢ jest to szalenie pracochtonne. Pojedyncze
jagody porazone szlachetng plesnia zbiera si¢ bowiem recznie, czgsto
wielokrotnie przechodzgc przez t¢ samg parcele, bo nie wszystkie sa go-
towe w jednakowym czasie. Jest to zreszta w ostatnich latach czestym
powodem do zmartwieri winiarzy z prozaicznego powodu braku sily
roboczej. Mlodzi nie cheg tego robié, starszym osobom czesto brakuje sit.
Jednoczesnie tatwo zrozumie¢ niekiedy zawrotne ceny butelek aszi —
koszty produkeji sg niezwykle wysokie. Zebrane grona dodaje si¢ do wina
bazowego lub moszczu i maceruje w nim od kilku godzin do kilku dni.
Wozrost poziomu cukru zapoczatkowuje/wznawia fermentacje, ktora jest



bardzo powolna i samoczynnie ustaje, gdy poziom alkoholu wzrasta i zabi-

ja drozdze. W efekcie powstaje jedno z najbardziej ztozonych win $wiata.
Dawniej stodycz okreslano liczbg puttonyos (puttonéw) — drewnianych
koszy aszi, z ktérych kazdy miescit okolo 25 kg jagéd, dodawanych do
beczki gonci (nazwa pochodzi od miejscowosci Génce) o pojemnosci 136
litréw. Historycznie produkowano nawet aszd 1- i 2-puttonowe, ale pod

koniec XX wieku pozostaly tylko cztery kategorie: 3,4,5 1 6,z minimalnym

poziomem cukru resztkowego wynoszacym odpowiednio 60 g/1, 90 g/l
120 g/11 150 g/1. Nowelizacja z 2013 roku formalnie zniosta kategorie 31 4
puttonyos, ustalajac minimalny poziom cukru na 120 g/1 dla kazdego wina
aszi. Podstawowym zalozeniem bylo, ze powinno by¢ bogate i wysoce
skoncentrowane, a reforma jedynie wzmocnita powszechng opinie, ze wina
prawdziwie reprezentatywne dla tej kategorii zawsze mialy 5 lub 6 putto-
néw. W ten sposéb wina aszi zostaly wyrazniej oddzielone od win édes

1.Essencia Oremus;
2. Tokajskie
winnice z lotu
ptaka; 3. Asz(;

4. Puttony

o

Czym jest eszencia?

W procesie produkeji wina aszt zebrane jagody aszt
sg przechowywane przez kilka tygodni w kadziach
przed etapem maceracji. Ciezar pomarszczonych
winogron powoduje wyciek niewielkiej ilosci soku,
ktéry nastepnie mozna usunaé z dna kadzi w celu
produkcji eszencii. To wtadnie ,.,esencja” wina tokaj.
Przepisy zezwalajg na wyprodukowanie maksymal-
nie szesciu litréw ze 100 kg winogron. Samociek jest
poddawany dtugiej, powolnej fermentacji w szkla-
nych gasiorach - wyjatkowo wysoki poziom cukru (co
najmniej 450 g/l) oznacza, ze moze to potrwa¢ kilka
lat, a zawartos¢ alkoholu rzadko przekracza 3%. Ptyn
ma niesamowity, intensywny smak. Eszencia jest
butelkowana bardzo rzadko (do degustacji na mate
tyzeczki) i z oczywistych wzgledéw niezwykle droga.

3. &

[stodkich] szamorodni, ktére zazwyczaj zawierajg od
60 do 120 g cukru resztkowego na litr,a tym samym
przed nowelizacjg pokrywaly sie z aszd 3- 1 4-putto-
nowymi. Jednoczesnie oznaczenie numeru puttony-
os na etykiecie pozostawiono uznaniu producentéw
(mogga to robi¢ lub nie), ale jest to dtugotrwata prak-
tyka, dlatego wigkszo$¢ winiarzy nadal jg stosuje.

Najwicksze aszi potrafig dojrzewad przez dzie-
sigciolecia, a nawet sto lat. Pachng suszong more-
13, skérka pomaranczy, szafranem, miodem aka-
cjowym i herbatg. Mimo ogromnej stodyczy za-
chowuja fenomenalng $wiezo$¢ dzigki wysokiej
kwasowosci. Nic dziwnego, ze czasem trzeba za
nie zaplaci¢ fortune — luksus kosztuje.



1. Sauska Padi; 2. Piwnice
Oremus; 3. Istvan Szepsy senior;
4. \Wnetrza winiarni Disznoké
15

Winnica Sauska na znaczkach pocztowych Magyar Posta

Z okazji Swiatowego Dnia Architektury Pocz-  Dzieto to jest spektakularnym przyktadem
ta Wegierska (Magyar Posta) wydata serie 16  nowoczesnego dizajnu, za ktéry odpowiada
znaczkow z najlepszymi projektami wspot- uznana wegierska pracownia BORD Archi-
czesnej architektury wegierskiej, doceniony-  tectural Studio. Obiekt potozony jest na

mi przez Srodowisko krajowe i miedzynaro- potudniowym zboczu géry Padi, gdzie har-
dowe prestizowymi nagrodami. Szeroki monijnie wtapia sie w zabytkowy, wpisany

produkcja - aby zachowaé unikalny charak-
ter Srodowiska naturalnego, gtéwna czesé
przetwdrcza winiarni zostata w catosci wko-
pana w ziemieg; eko-architektura - na po-
wierzchni widoczne s3 jedynie dwie ,,uno-
szace sie” nad krajobrazem konstrukcje,

zakres tematyczny obejmuje koscioty, obiek-
ty sportowe, hale, instytucje kulturalne,
stacje metra, kamienny dom na wzgoérzu
oraz... nowa winiarnie Sauska w Tokaju!

na liste UNESCO krajobraz winiarski. Wyr6z-
niki projektu to: organiczna bryta - ptynaca,
lekka forma budynku przypomina pofalowa-
ne wzgorza i rozlegte tarasy winnic; ukryta

petniace funkcje reprezentacyjne, degusta-
cyjne oraz widokowe. Projekt taczy zréwno-
wazony rozwéj z estetyka i ma kluczowe

znaczenie dla rozwoju turystyki w regionie.

Kluez do skarbea

5,5 tys. ha upraw winorodli, 27 historycznych miejscowosci, ponad 200
producentéw skupionych na tak niewielkim obszarze. Jesli jestesmy fa-
nami wina, od koniecznosci dokonywania trudnych wyboréw moze nas
rozbole¢ glowa. Ktére winnice odwiedzi¢? Czego nie powinnismy po-
ming¢? Ile czasu potrzebujemy? Odpowiedzi na te wszystkie pytania
weale nie sg proste, ale jedno jest pewne — jeden weekend to stanowczo
za krétko. A gdy juz Tokaj zarzuci na nas sw sie¢, moze si¢ to skoficzy¢
tak jak w przypadku znajomych, ktérzy po latach krétkich wakacyjnych
odwiedzin rok w rok, w koricu kupili w Tokaju dom. Weale si¢ im nie
dziwie, mozna si¢ zakocha¢ od pierwszego spojrzenia, od pierwszej wi-
zyty, zwlaszcza gdy czekaja tu na was takie niesamowite winnice.

@ Sauska Tokaj Sprébujcie sobie wyobrazi¢ ogromne UFO, ktére
wyladowato w $rodku winnicy. To nie scenariusz filmu sci-fi, tak wiasnie
wyglada nowa siedziba jednego z najwazniejszych wegierskich producentéw.

Krisztidn Sauska, obecny wiasciciel firmy, w czasach ponurego ko-
munizmu wyemigrowat z rodzing do Stanéw Zjednoczonych. Powré-
cili po 1989 roku, juz jako bardzo majetni ludzie. W 2003 roku otwo-
rzyli winnice w Tokaju, a zaledwie 5 lat pézniej drugg, w Villdny, na
potudniu Wegier. Tam powstaja gtéwnie wina czerwone, w Tokaju oczy-
wiscie biate, cho¢ zaskoczeniem moze by¢ ich pinot noir. Od 2017 roku
z firmg wspédlpracuje Regis Camus, winemaker szampandw, twérca




luksusowego brandu Rare dla domu szampanskiego Heidsieck. Dzigki
temu wina musujgce Sauski zdobywaja miedzynarodowe uznanie i lau-
ry wielu konkurséw (w tym dorocznego The Champagne & Sparkling
Wine World Championships w Londynie). Kilka lat temu firma wybu-
dowata w Tokaju ultranowoczesna winiarni¢ w miejscowosci Rétka
niedaleko Mad. Projekt oszatamia rozmachem. Powinien by¢ obowiaz-
kowym punktem wizyty dla winopijcéw i... architektéw! Dodatkowym
atutem jest restauracja z rekomendacja Michelin.

@ Royal Tokaji W 1990 roku, tuz po upadku komunizmu stynny
brytyjski winopisarz Hugh Johnson wraz z grupa miedzynarodowych
inwestoréw postanowili ratowac tokajskie winnice przed catkowitg de-
strukcja i odbudowac nalezny im prestiz. Powstato wtedy The Royal
Tokaji Wine Company, kupiono ziemie w najlepszych parcelach i zbu-
dowano nowoczesng winiarni¢. Dzi§ Royal Tokaji to znakomita marka,
wykorzystujaca nowoczesne techniki, a zarazem bardzo dbajaca o jakos¢
i autentycznos¢. Stynie tez z produkdji eszencii — jednego z najdrozszych
i najbardziej ekskluzywnych win $wiata. W 2008 roku wypuszczono

w bardzo limitowanej ilosci butelki tego plynnego zlota w cenie

po 40 tys. dolaréw za sztuke.

@ Oremus Niezwykly tokajski projekt stynnej hiszpariskiej
grupy Vega Sicilia z regionu Ribera del Duero. Historia Vegi siega
roku 1864, a od 1982 wiascicielem firmy jest rodzina Alvarez. Po
upadku zelaznej kurtyny szukala ona miejsca do rozwijania tra-
dycji win stodkich i biatych wytrawnych. Wybér padt na Tokaj
i winnice Oremus. Zainwestowano ogromne $rodki finansowe,
odrestaurowano zaniedbany i zniszczony piekny patacyk wraz
z ogrodem i prawie §rédziemnomorskim parkiem, blisko
400-letni labirynt piwnic wydrazonych w wulkanicznym tu-
fie, do tego wszystkiego dolozono nowoczesny zaklad pro-
dukeyjny. Dz stodkie, ale i wytrawne wina Oremusa sg zna-

wytrawny furmint, ktéry zostat wybrany w tym roku oficjal-
nym winem slynnego turnieju tenisowego rangi WTA i ATP
1000 w Madrycie. Trudno o lepsza rekomendacjg!

@ Szepsy Dla wielu wielbicieli wina najbardziej kultowy producent
"Tokaju. Rodzina Szepsych uchodzi za wspéttwércéw renesansu regio-
nu. Ich wytrawne furminty pochodzace z najlepszych parceli w Mdad
(Szent Tamés, Kirdly, [jrégya) sa rozpoznawalne i obecne w najlepszych
restauracjach na calym $wiecie. Historia rodu siega XVI wieku, a jego
tradycje winiarskie byly przekazywane z pokolenia na pokolenie. Dzis
na czele biznesu stoi Istvin Szepsy, syn — a jakze — Istvina seniora, be-
dacego zywa legenda i uznawanego za ojca nowoczesnego, wytrawnego
furminta. To gléwnie dzi¢ki niemu zmienito si¢ postrzeganie Tokaju
nie tylko jako regionu stynacego z win stodkich, ale réwniez z fanta-
stycznych wytrawnych. Szepsy junior z powodzeniem przejat stery po
ojcu, podkresla znaczenie zerroir i bezkompromisowych standardéw
jakosci. Dlatego skupia si¢ na produkeji win jednoodmianowych i jed-
noparcelowych (single vineyard). Spytacie pewnie o stodkie? Oczywiscie
$3. Ale co ciekawe, tylko w dwdch rodzajach: Szamorodni i Tokaji Asza
6 Puttonyos. Niedawno firma wypuscita na rynek aszi w butelkach typu
magnum o pojemnosci 1,5 1. Gdybyscie chcieli sobie taka podczas wi-
zyty w winnicy zakupié, przygotujcie réwnowarto$¢ okoto 900 euro.
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A gdyby zamarzyta wam si¢ prawdziwa eszencia, musicie liczy¢ si¢
z wydatkiem rzedu 2200 euro za pétlitrows butelke. Warto zainwesto-
wad, bo w ostatnich 46 latach zrobiono ja zaledwie czterokrotnie!

@ Disznoké Pierwsza pisemna wzmianka o tej winnicy pochodzi
z 1413 roku! W 1732 roku oficjalnie sklasyfikowano ja i uznano za jed-
ng z najlepszych w regionie. Nazwa (weg. Swiriska Skata) nawigzuje do
wielkiej skaty o dziwnym ksztalcie znajdujacej sie na terenie winnicy.
W 1992 roku posiadtos¢ zostata kupiona przez francuski fundusz ubez-
pieczeniowy AXA. Przeprowadzono restrukturyzacje i zbudowano
nowoczesng winiarnie w Mez6zombor (przy drodze z Szerencs do Mad,
o ktérej pisalem na poczatku). Dzi§ zarzadza tu Laszlé Mészéros, a na
104 ha uprawia si¢ tradycyjne odmiany tokajskie.

© Fiileky W Tokaju wszedzie spotkacie ludzi, dla ktérych winiar-
stwo jest nie tylko praca, ale i najwieksza zyciows pasja. Ludzi oddanych
sprawie, bez wytchnienia podrézujacych po $wiecie i opowiadajacych
o wspaniatych winach. Jedng z takich oséb jest Hajnalka Szabé, ktéra
pracuje w regionie od 30 lat, z czego od 16 lat w Fiilekym jako manager
zarzadzajacy. Ta butikowa winiarnia lezy w malerikiej wsi Bodrogke-
resztur, na brzegu rzeki Bodrog. Nosi imi¢ Gyorgyego Filekyego, jed-
nego z zatozycieli Pierwszego Towarzystwa Winiarzy Tokaju i potom-
ka rodziny szlacheckiej, ktéra pod koniec XVIII wieku zbudowata tu
pickny dwér. Obecnie jest on odrestaurowany — mieszczg si¢ w nim
siedziba firmy i wysokiej klasy pensjonat. Tuz obok z lokalnego kamienia
wybudowano nowoczesng winiarnie, harmonijnie wkomponowang w hi-
storyczne otoczenie. Zostala ona wybrana Budynkiem Przemystowym
Roku 2011 w internetowym plebiscycie ArchDaily.com, najpopularniej-
szego na $wiecie portalu o architekturze. Wina wytrawne od Filekyego
to nowoczesna interpretacja Tokaju — petnej budowy, czyste, niezwykle
gastronomiczne, z doskonata kwasowoscig, po prostu znakomite.

To zaledwie kilka winiarni z ponad 200, a kazda z nich to osobna,
niezwykta historia. Czy warto je wszystkie poznawac? Alez oczywiscie!
Teraz rozumiecie juz powody, dla ktérych niektérzy przenosza swoje
zycie wlasnie tutaj, prawda?

Niezwykta historia
bociana Filipa
Bocian Filip (Fiil6p) urodzit sie w Hiszpanii, w dolinie
rzeki Ebro, w 2003 roku. Nie jest jasne czy kiedykol-
wiek opuscit Europe, ale na pewno mieszkat
w Bodrogkereszttr i okolicach od 2006 roku. To miej-
sce szczegdlnie upodobaty sobie bociany, zaktadajac
gniazda na dostownie kazdym stupie. Filip wychowat
37 pisklat. Jego partnerka zawsze migrowata, ale on
zostawat. Zimg grzat sie przy kominach, pit wode
z rzeki Bodrog, polowat na norniki i byt panem wszyst-
kich gniazd bocianich w okolicy. Aby uczcié jego pa-
migé (Filip odszedt w 2021 roku) winnica Fiileky przy-
' gotowata specjalne wino FULOP the PHENOMENON
- Swiezy i rzeski kupaz tokajskich szczep6éw: furminta,
harslevelli i sirgamuskotaly, Czes¢ pieniedzy z jego
sprzedazy producent przeznacza na ochrone i utrzy-
manie bocianich gniazd w Bodrogkereszttir.



48 | PODROZUJ BARDZIEJ | Tokaj

GASTRONOMIA NA NOWO + v ccccoccscocscoscsans
Jeszcze kilkanascie lat temu Tokaj nie byt szczegélnie ekscytujgcym
kierunkiem kulinarnym. Dzi$ sytuacja wyglada juz zupetnie inaczej.
Region od kilku lat przycigga réwniez gastronomie nowej generacji -
kuchnie oparta na lokalnych produktach, ale podang w nowoczesnym
stylu. Powstaty autorskie restauracje, nowoczesne wine bary, koncepty
fine diningowe. Najciekawsze miejsca? Sprébujcie sami:

o Sauska Padi Potozony na zboczu wzgérza Rétka, ale z widokiem
na Mad, Sauska’s Padi Wine Bar & Restaurant jest cze$cig komplek-
su winiarskiego Padi Hill. Oferuje menu, cze$ciowo oparte na sktad-
nikach pochodzacych od lokalnych producentéw, a kreatywny szef
kuchni restauracji Sauska 48 z Villany, Attila Bicsar, sprawuje nad-
gruaaE 20T nad kuchniq, co sprawia ze Sauska Padi jest jednym

nej, z rekomendacjg Michelin.
Ratka 2722 hrsz
G Galuschka Otwarta w marcu 2026 roku w Mad restauracja miesci
sie w pieczotowicie odrestaurowanym zabytkowym budynku w cen-
trum Tokaju. W menu wegierskie klasyki pod oryginalnymi nazwami,
co nie jest dzi§ norma. Mtody szef kuchni Bence Varkonyi przenosi do
Ef e Tokaju swoje doswiadczenie z restauracji polecanych i wy-

3 &2 réznionych gwiazdkami Michelin, co dobrze wrézy osia-
,? gnieciu najwyzszych standardéw kulinarnych.
ERIEE  Bethlen Gabor (it 13, Tokaj
O Karam Bor & Gasztro Otwarty w czerwcu 2024 roku w Bodrogke-
resztur nalezy do wtascicieli rodzinnej winiarni Carpinus, Edit i Istvana
Baiéw. Jest prowadzona przez bytego restauratora Addma Taské (La-

; .'IEI Bor Bistrow Toka]u) i by{ego szefa kuchm restaurac11 Per-

znakiem jakosci. W ofercie proste bistrowe dania i pizza.

¥  Kossuth u. 27, Bodrogkeresztiir

() Dereszla Bisztré w Bodrogkeresztiir Otwarta w czerwcu 2021
roku dotacza do krétkiej listy restauracji najwyzszej klasy, ktére daza
do wyniesienia tokajskiego doswiadczenia kulinarnego na nowy po-
ziom. Miesci sie na terenie dawnej gorzelni w wiosce Bodrogkeresztr,

EEEE pomledzy budynklem wmlarm Dereszla a sklepem z wma-

no wewnatrz, jak i na tarasach z widokiem na rzeke

73 Bodrog. Kossuth u. 2, Bodrogkeresztir

oTalu (poprzednia nazwa Bobajka) Umiejscowiona w Tarcal, nale-
zaca do hotelu Andrdssy Kuria jest jedng z niewielu restauracji w re-
ez gionie Tokaju, ktére otrzymaty rekomendacje Michelin.

ponowang karte win, ktéra reprezentuje to, co w Tokaju

#73 najlepsze. F6 u. 94, Tarcal

0 Degenfeld Z szefem kuchni Csabg Latorcaiem za sterami, re-

stauracja hotelu Gréf Degenfeld w Tarcal zyskata renome dzieki

odwaznemu dobieraniu bogatych i ztozonych, tradycyjnych tokaj-

skich win stodkich do dar gtéwnych, ktére na pierwszy rzut oka

moga wymagaé¢ mocnego, wyrazistego czerwonego wina. To nowe
wi42m Podejscie - traktowanie tokaju jako uniwersalnego wina

do jedzenia, a nie jednowymiarowego deserowego - jest

wcigz unikatowe, i w Tokaju, i poza nim.

73 Terézia kert 9, Tarcal

G Kardos Supreme To malerikie bistro miesci sie w sali degustacyj-

nej winiarni Kardos w Mad, prowadzonej przez Gabora Kardosa,

ktérego rodzice mieli niegdy$ w tym samym miejscu do$¢ popularny

pub. Doswiadczony szef Attila Solymosi wczeéniej przez ponad de-

kade kierowat kuchnia restauracji Gréf Degenfeld w Tar-

232 cal - jego nazwisko jest gwarancja wspaniatych kulinar-

nych doznan.

Kossuth Lajos u. 19.-21, Mad

Sarospatak, zamek Rakoczych

Na weekend, na wakacje, na zycie

Tokaj nie jest juz wytacznie celem degustacyjnych pielgrzymek. Region
coraz mocniej przyciaga ludzi szukajacych luksusu w rytmie slow —
spokojnych hoteli, natury i gastronomii. A najcickawsze jest w nim dzis
to, ze nie prébuje kopiowaé Burgundii ani Toskanii. Zachowat wtasna
tozsamo$¢ — troche melancholijna, troche dzika i bardzo srodkowoeu-
ropejska. Przeszedt réwniez gastronomiczng transformacje. Obok tra-
dycyjnych karczm (csard) pojawily sie autorskie restauracje, wine bary
i miejsca z nowoczesng kuchnig regionalng. Najlepiej przyjechaé tu
miedzy marcem a listopadem. Wiosng oszatamiajaco kwitng i pachng
bzy, jesienia mgly unoszace sie nad Bodrogiem tworza niemal filmowy
klimat, winnice zmieniajg kolory na zlote, pomarariczowe, czerwone.
To wlasnie wtedy zbiera si¢ grona aszt, a caly region staje si¢ jednym
z najbardziej romantycznych miejsc Europy Srodkowej.

Odwiedzcie Mad — najmodniejsza tutejsza miejscowos¢. Kameralne
pensjonaty, designerskie winiarnie i §wietna gastronomia sprawiaja, ze
przypomina bardziej mate, wloskie miasteczko niz dawng prowingje
bloku wschodniego. Oczywiscie pamietajcie o Tokaju, historycznym
centrum regionu, jego prastarych piwnicach i nadrzecznych promenadach
—zdecydowanie warto odwiedzi¢ te piwniczne labirynty oraz poplynaé¢
todzig po Bodrogu o zachodzie storica. Pojedzcie do Tarcal, by zobaczy¢
ogromny posag Chrystusa gérujacy nad wzgérzami. Koniecznie poszu-
kajcie na swojej mapie Hercegkitu — to tu znajduja si¢ niewiarygodne
podziemne piwnice wykute w tufie wulkanicznym. Panuje w nich niemal
stata temperatura i charakterystyczna wilgo¢, a Sciany pokrywa czarna
plest Cladosporium cellare, zywiaca si¢ oparami alkoholu. To jeden z naj-
bardziej hipnotyzujacych krajobrazéw winiarskich Europy. Piwnice po-
tozone na wzgérzu przypominajg wioske Hobbitéw; a miejsce to znala-
o si¢ naliscie UNESCO. A przeciez jest jeszcze Sarospatak, z picknym
zamkiem Rakoczych i bogatg historig, czy Erd6bénye, najbardziej arty-
styczne miejsce Tokaju, z szeregiem malych galerii, spokojng atmosfera
i kameralnymi winnicami.

Czy Tokaj ma przed sobg przysztosé? Zdecydowanie tak. Staje sie
bowiem jednym z najciekawszych regionéw /ifestylevwych Europy. Au-
tentycznym, spokojniejszym, w ktérym coraz wicksza role odgrywaja
mtlodzi producenci, wina w wytrawnym stylu, nowoczesne autorskie
restauracje i wine bary, enoturystyka premium. Odkryjcie go dla siebie.
Poswiedcie na to weekend, wakacje, a moze cale zycie? I pamietajcie,
Tokaj to zdecydowanie more than this...@
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Balassa Bor
Hegyalja u. 37,
Tokaj

Barta Pince
Vendéghaz
Rékéczi u. 85, Mad

Béres Szolobirtok és
Pincészet !
085 18 hrsz,
Erd6bénye

Chateau Dereszla
Felsé u. 2,
Bodrogkeresztir

Demetervin
Pincészet
Ré&kéczi u. 57, Mad
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6 Demeter Zoltan
Vinoteka
Vasvari Pal u. 1, Tokaj

7 Diszn6ko
Kuiltertilet, Hrsz.0202,
Mez6zombor

s Dobogé Pincészet
Dézsa Gyorgy u. 1,
Tokaj

9 Fiileky Pincészet
Iskola koz 15,
Bodrogkeresztur

10 Gizella Pince
Dienes Pal u. 78,
Tokaj

TOLCSVA
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11 Gotz Pincészet
Gombos-hegyi
Pincesor 4. sor 23.
pince, Hercegkut

12 Grof Degenfeld
Castle Terézia kert 9,
Tarcal

13 Holdvdlgy Boraszat
Arpad u. 13, Mad

14 Juliet Victor Winery
Jozsef Attila u. 25,
Mad

15 Kardos Winery
Kossuth Lajos
u.19.-21, Mad
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rekomendacji
»Lrybuszona”

16 Kiss Istvan
Pincészete Szent
Imre u. 4, Tolcsva

17 Kvaszinger Pince és
Vendéghaz Burgundia
utca 6. Magyarorszag,
Olaszliszka

18 Oremus Sz6l6birtok és
Pincészet Arany Janos
u. hrsz. 31/3, Tolcsva

19 Pajzos
Nagy Lajos Ut 23-25,
Sarospatak

20 Patricius Borhaz
Vérhegy d(il6,
Bodrogkisfalud

21 Royal Tokaji Boraszati
Rakéczi u. 35, Mad

22 Sauska Tokaj
Ratka 2722 hrsz

23 Szepsy Pince
Batthyany u. 59,
Méd

2« Tokaj-Hétsz616
Bajcsy-Zsilinszky
Endre Gt 19-21, Tokaj

25 Tokaj Kikelet Pince
Konyves Kalman
u. 62, Tarcal

26 Tokajicum Borhaz
Kiiltertilet 1, Tarcal

27 Zsirai Pincészet
Batthyany u. 74,




